
E n t r é e s

Plateau Mezze                                             32
Crudités / Pain “Ekmek” fraîchement cuit / Muhammara, Hummus &
Babaganoush 

Chou-Fleur Rôti                                           21
Dukka à la pistache / Sauce tarator / Talti

Aubergine Rôtie                                           23
Amba / Zhug / Melasse de grenade

Salade Émincée                                            25
Romaine / Poivrons / Vinaigrette au tahini

Calmars Poêlés                                            26
Échalotes braisées / Olives / Herbes fraîches

Crevettes Style Espagnole                                 29
Vin blanc / Citron / Ail
 
Pétoncles Rôtis au Taboon (3)                             31
Beurre brun épicé / Servi en coquille

Carpaccio de Boeuf                                        32
Sauce Vitello Tonnato/ Tomates séchées / Noisettes grillées



Ricotta Gnocchi                                           34

Pesto de pistache / Copeaux de parmesan / Citron

Filet de Daurade                                          38

Crème d'amboine / Fenouil grillé / Radicchio

Contre-filet 8.5oz (Tagliata)                             46

Fleur de sel / Ciboulette / Jus

Côtelettes d’Agneau Grillées                              58

Moutarde aux figues / Persillade / Épices méditerranéennes

Kebab d’Agneau Grillé                                     78 

Légumes grillés / Tahini / Servi sur un pain plat

Branzino Papillon Entier Grillé                           85

Broccolini grillés / Tahini / Lemon

Tagliatelle au Homard (Pour 2)                           110

Bisque de homard au fenouil / Servie à table

Côte de Boeuf (Pour 4)                                    PM

Broccolini grillés et Carottes braisées / Jus bordelaise / Servie à table  

P r i n c i p a u x


